
2021/3/30

1

地産地消コーディネーター
派遣事業

～大分県別府市の取り組み～

別府市教育部スポーツ健康課

令和３年３月2４日（木）

・人 口：約12万人

・面 積：125,34k㎡

・源泉数：2,217ヵ所

・湧出量：83,058ℓ／分
「温泉統計ベスト10」(『温泉』通巻859号、一般社団法人温泉協会 2014年）より

【学校給食】

・単独調理場：13（小学校13校）

・共同調理場： １（中学校8校･小学校1校）

2015年農林業センサスおよび平成29年面積調査・平成29年国勢調査より

【別府市の概要】

農業者人口 307人

農地面積 307㎡

総人口の約０.３％

別府市の温泉は、日本一の
源泉数と湧出量を誇ります♪

利用割合（％）

市内 県内 県外 海外

1.6 49.9 37.8 10.7

別府市産活用率を３％以上（目標値：
4.6％）向上させることを目指します。

利用割合（％）

市内 県内 県外 海外

2.4 50.0 33.2 14.4

令和元年度 別府市学校給食(単独調理場13・共同調理場１)

令和元年度 別府市立上人小学校

令和元年度 地場産物活用率

令和5年9月供用開始の別府市新学校給
食共同調理場では、別府市産品活用率
を上げることを目標としています。

第１回地産地消コーディネーター派遣事業
（令和２年10月27日実施）

栄養教諭等との研修会

今まで学校給食に活用する
量は無いと諦めていましたが、
地場産物を学校給食に活用す
るためには、全量が揃わない
場合でも積極的に使用してみ
ることが大切だと学びました。

農林水産課との研修会

別府市の農家の実態を再度確
認し、学校給食に活用できる食
材の検討を行いました。
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《単独調理場》 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

単独調理場１３か所（小学校 13 校 幼稚園含む） 

納 品 

年度始めに契約 

発注・支払い 

（各小学校登録業者へ均等に発注） 

納入業者 

 

 

 

八百屋 八百屋 八百屋 八百屋 

納品までの仕組み 別府市産品の納入が可能か
上人小学校に納品している八百屋に聞き取り

A八百屋 B八百屋 C八百屋

△
市場に出ていないと
買うことができないから
市場に聞いてみるよ。

別府市の農家の方が卸してくれるか分からないか
ら、納品を約束できないんだよ。
今回の１週間は、JAさんにお願いしてみたら良

いんじゃないかな。

聞き取り

市場

JAべっぷ日出との打ち合わせの結果
可否 材料名 使用合計量 備 考
○ ミニトマト １１．１kg 別府リハビリ「みのり園」なら８月以外、通年納入可能
○ キャベツ １２．０kg

○ 葉ねぎ ２．０kg ２㎏は２０束程度のため「べっぴんネギ」なら納入可能
○ 大根 １０．０㎏
○ 白菜 ５５．０kg

○ かぼす（黄） ３．０kg 緑かぼすは納入が難しいが、黄かぼすなら納入可能
○ にら ３．０kg １月末であれば納入可能（やださん）
○ ほうれん草 ２８．０kg

○ 緑茶 未定
○ 干ししいたけ 未定
△ にんじん ２６．５kg １月の納品を確認
△ 里芋 １８．０kg 年末で売り切れる可能性があるため確認が必要
× ごぼう ８．０kg

× みかん ３０．０kg
※みかんとりんごは日出町を含めないと納入できない。

× りんご １．５kg

令和２年度の別府市産活用率が
44.8%となり、３％上昇の目標を達成

令和2年度別府市産活用率

令和元年度利用割合

市内 県内 県外 海外

1.6 49.9 37.8 10.7

今回（令和2年度）の利用割合

市内 県内 県外 海外

44.8 30.1 11.3 13.8

（令和2年1月25～29日実施）

米・ちりめんのみ

43.2%上昇

・米 ・ちりめん ・ミニトマト ・キャベツ
・白菜 ・お茶 ・葉ねぎ
・里芋 ・かぼす ・にんじん
・大根 ・ほうれん草 ・干ししいたけ



2021/3/30

3

別府市産品活用にあたっての課題

農 家

市 場

八百屋 別府市産品を納品したい
けど、市場に出ないと
学校に納品できない。

農家の方が市場に持って
きてくれないと競りにか
けられない。

どれくらいの量を作ればいい
か分からない。

別府市産品を使うにはど
うしたら良いですか?

市場に出すほどの量はないの
で今まで通りJAに卸したい。

市場と農家との関係づくり

納入体制の構築

月別使用量の把握 新学校給食共同調理場での別府市産品活用に向けて…

農 家

JAべっぷ日出

市 場

八百屋

学校給食
共同調理場

別府市産を活用するための仕組みづくりが大切

数量の提示 数量の提示価格の提示 価格の提示

1年間の
数量の提示

食育について～農家の方の顔が見えるICT活用～
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当日の給食
ごはん（別府米）、牛乳、別府地獄鍋（白菜･ほうれん草･にんじん･キャベツ）、
ツナ和え、緑茶ふりかけ（お茶の葉･ちりめん）

別府リハビリセンター
ミニトマト

別府湾
ちりめん

古賀原
だいこん
ねぎ
白菜

別府市地産地消マップ

古賀原地区
お茶の葉

干ししいたけ

東山城島
かぼす

古賀原
ほうれん草
にんじん

古賀原
お茶

浜脇
里芋

ほうれん草

その日給食に使われている食材を
地図に載せ、子どもたちが分かり
やすいように掲示を行いました。

内竈
キャベツ
ねぎ

上人小学校

①食材の産地に関心を持っていますか

【5年生】 【6年生】

はい
71%

いいえ
29% はい

51%

いいえ
49%

【5年生】 【6年生】

はい
86%

いいえ
14%

はい
69%

いいえ
31%

人数 ％ 人数 ％

はい 42 85.7 31 68.9

いいえ 7 14.3 14 31.1

5年生 6年生

人数 ％ 人数 ％

はい 35 71.4 23 51.1

いいえ 14 28.6 22 48.9

5年生 6年生
実施前 実施後

5年生14.3%↑
6年生17.8%↑

人数 ％ 人数 ％

はい 44 89.8 31 68.9

いいえ 5 10.2 14 31.1

5年生 6年生
人数 ％ 人数 ％

はい 41 83.7 23 51.1

いいえ 8 16.3 22 48.9

5年生 6年生

②大分県の郷土料理や伝統料理を知っていますか

実施前 実施後

【5年生】 【6年生】

はい
84%

いいえ
16%

はい
51%

いいえ
49%

【5年生】 【6年生】

はい
90%

いいえ
10%

はい
69%

いいえ
31%

5年生6.1%↑
6年生17.8%↑
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③別府市で作られている野菜や獲れる魚、小魚を知っていますか

人数 ％ 人数 ％

はい 27 55.1 30 66.7

いいえ 22 44.9 15 33.3

5年生 6年生

人数 ％ 人数 ％

はい 18 36.7 18 40.0

いいえ 31 63.3 27 60.0

5年生 6年生
実施前 実施後

【5年生】 【6年生】

はい
37%

いいえ
63%

はい
40%

いいえ
60%

【5年生】 【6年生】

はい
55%

いいえ
45%

はい
67%

いいえ
33%

5年生18.4%↑
6年生26.7%↑

新学校給食共同調理場での別府市産品活用に向けた食育活動の
体制づくり

農家

学校給食
共同調理場

生きた教材とする
ための献立づくり

栄養教諭等の
派遣

学校の
実態把握

別府市産品活用

おたより・ICTを
活用した情報発信

学校


